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Pour la péfe :

- 300 g de farine
- 150 g de beurre mou coupé en dés
- un peu de sel

- 30 gdesucre

- 8 cldelaif fiede
Pour la farfe :

- 4 pommes

- dusucre
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Pour la péfe :

300 g de farine

- 150 g de beurre mou coupé en dés
- un peu de sel

- 30 gdesucre

- 8 cl de laif fiede

Pour la farfe :

- 4 pommes

- dusucre



—
o
-t
o
-3
—+
o
o
c
X
o
o
3
3
o
0n
—

———— "

Pour la pdte :

- 300 g de farine
- 150 g de beurre mou coupé
- un peu de sel

- 30 gdesucre

- 8 cldelaif fiede
Pour la farfte :

- 4 pommes

- dusucre
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Pour la pdte :

- 300 g de farine

- 150 g de beurre mou coupé
- un peu de sel

- 30 gdesucre

- 8 cldelail liede

Pour la farfe :

- 4 pommes

- dusucre
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. La tarte aux pommes 2 |

________________________

Bafs la farine, le sel el le sucre.
Ajoufe le beurre. Péelris-le du bouf des doigfs.
Ajoufe vile le lail, ef forme une boule.

Ftale la pate dans un moule.

Epluche les pommes, coupe-les et pose-les sur lo
pdfe.

Fais cuire la farfe 40 minufes.

(T \
. La tarte aux pommes 2 |

________________________

Bafs la farine, le sel el le sucre.
Ajoufe le beurre. Péelris-le du bouf des doigfs.
Ajoufe vile le lail, ef forme une boule.

Ftale la pate dans un moule.

Epluche les pommes, coupe-les et pose-les sur lo
pdfe.

Fais cuire la farfe 40 minufes.
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. La tarte aux pommes 2 |

________________________

Bafls la farine, le sel el le sucre.

Ajoule le beurre. Péelris-le.

Ajoufe vile le lail, ef forme une boule.

Frale la pate.

Epluche les pommes, ef pose-les sur la pate.

Fais cuire la farfe.

(T )
. La tarte aux pommes 2 |

________________________

Bafs la farine, le sel el le sucre.

Ajoufe le beurre. Pelris-le.

Ajoufe vile le lail, ef forme une boule.

Ftale la pate.

Epluche les pommes, ef pose-les sur la pate.

Fais cuire la farfe.
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Pour la péfe :

250 g de farine

125 g de beurre mou
un peu de sel

125 g de sucre

un oceuf

de la cannelle

un sac de levure chimique

———— .’

Pour la pdte :

250 g de farine

125 g de beurre mou
un peu de sel

125 g de sucre

un ceuf

de la cannelle

un sac de levure chimique

e’

_————



=
)
0
7
o
o
™
0
Q.
®
Z
o
o:
—

———— "

Pour la pafe :

- 250 g de farine

- 125 g de beurre mou coupé
- un peu de sel

- 125 g desucre

- un oceuf

- delacannelle

- un sac de levure chimique

———— . '

Pour la péfe :

- 250 g de farine

- 125 g de beurre mou coupé
- un peu de sel

- 125 gdesucre

- un ceuf

- delacannelle

- un sac de levure chimique

-————
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- Bafsla farine, le sel, le sucre ef la levure. Ajoule la

cannelle.
- Ajoule le beurre coupé.

- Ajoufe I'ceuf, péfris avec fes doigls. Mefs au frais

une heure.
- Efale la pate, et découpe des biscuits.

- Fais cuire 10 a 15 minufes, puis laisse refroidir les

sablés.
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- Bafsla farine, le sel, le sucre el la levure. Ajoufe la
cannelle.

- Ajoule le beurre coupé.

- Ajoufe I'ceut, péfris avec fes doigls. Mefs au frais
une heure.

- Etale la péte, el découpe des biscuits.

- Fais cuire 10 a 15 minufes, puis laisse refroidir les

sablés.
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Bals la farine, le sel, le sucre el la levure.
Ajoufe la cannelle.

Ajoule le beurre coupé.

Ajoule I'ceut, pélris la pafe.

Ftale la pate, el découpe des biscuifs.

Fais cuire 10 a 15 minufes, puis laisse refroidir.
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Bals la farine, le sel, le sucre el la levure.
Ajoufe la cannelle.

Ajoule le beurre coupé.

Ajoule I'ceut, pélris la pafe.

Ftale la pate, el découpe des biscuifs.

Fais cuire 10 a 15 minutes, puis laisse refroidir.



_______________________

(
! La recette
' de la bonne année

_______________________

Affrape un peu d'amifié. Ajoufe un joli sourire.
Bafs de la joie avec de la bonne humeur.
Ajoufe-les a I'amilié.

Pélris avec fes souvenirs el fes réves.

Ajoufe une bouchée de reussife, ef un peu
d"humour.

Ef savoure la nouvelle année |

_______________________

(
! La recette
' de la bonne année

_______________________

Affrape un peu d'amifié. Ajoufe un joli sourire.
Bafs de la joie avec de la bonne humeur.
Ajoufe-les a I'amilié.

Pelris avec fes souvenirs el fes réves.

Ajoufe une bouchée de reussife, ef un peu
d"humour.

El savoure la nouvelle année |
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(
! La recette
' de la bonne année

Affrape un peu d'amifié. Ajoule un joli sourire.
Ajoule de la joi

Pélris avec fes souvenirs el fes réves.

Ajoufe une bouchée de reussife, el un peu

d'humour.

Savoure la nouvelle année |

_______________________

{
! La recette
' de la bonne année

_______________________

-

Affrape un peu d'amifié. Ajoule un joli sourire.
Ajoule de la joi

Pelris avec fes souvenirs el fes réves.

Ajoufe une bouchée de reussife, el un peu
d"humour.

Savoure la nouvelle année |
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le beurre la farine la barbe
la boife le chocolal il cherche
le bec les feufres un oeuf

il calcule ma copine la bouche
une banane une boule le cheval
la mer une vache il chuchofe
une perle la plume elle dorf
avec Mmais deja

Ee&bm?ﬂmetgewmﬁ@m.

1.
2.

L'année esl finie. Léna se prépare pour la féfe |

Elle a mis sa belle robe toufe seule. Maman est éfonnée ef
ravie.

Son amie Nina arrivera pour le repas. Lena prépare la fable de
féfe avec Maman.

Nina frappe a la porfe. Lena lui ouvre : « Il faif nuif dehors ! »

A minuif, une année esl passée, c’esl le débul de la nouvelle
année. Lena dif a Nina : « Bonne année, Nina ! »




